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HOTEL

SZARY RESIDENCE
* % %

WYSOKI STANDARD W BLISKOSCI Z NATURA

MICHALOWICE K. KRAKOWA

MENU NA %ZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE 2021

Zapraszamy do wyboru odpowiadajgcego Panstwu zestawu potraw.

W kazdym menu sa napoje bez limitu: kawa z ekspresu, herbata, woda
mineralna gazowana i niegazowana, sok jabtkowy i sok pomaranczowy.

Dla wszystkich Gosci wybieramy jedna zupe, drugie danie i deser.

Menu mozna rozszerzyc o przystawke, zimng ptyte, stodkosci i inne.
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PRZYSTAWKI

opcjonalnie, serwowane dla osob dorostych
przed podaniem zupy

Terrina z kurczaka w szynce prosciutto z salsg z orzechow wtoskich,
ocet balsamiczny, pesto z bazylii

22 zt / osobe

Tatar z tososia i mango, oliwa pomaranczowa, rukola
35 zt / osobe

Carpaccio z wedzonej kaczki, pomarancze, pistacje, owoce lesne,
emulsja szczypiorkowa, rukola

2/ zt / osobe

Marynowany baktazan, ricotta z mieta, salsa verde,
konfitura z pomidordéw, pistacje, rukola

2/ zt / osobe

tosos wedzony w ciescie filo z ricotta,
kawior, pesto z bazylii, rukola

23 zt / osobe

Terrina z dorsza, krewetki, cukinia, salsa z pomidorow,
chilli oraz kolendry, rukola

24 zt / osobe

Szpinak z pomidorami suszonymi w ciescie filo,
czarnuszka, konfitura z cebuli, marynowane buraki

20 zt / osobe

Terrina z kaczki z pistacjami, chutney z moreli,
Mmus z pieczonej papryki, rukola

24 zt / osobe

Rostbef wotowy sous vide w rozowym pieprzu, rukola,
granat, malinowy ocet balsamiczny

25 7zt / osobe
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SZARY RESIDENCE

% % K

KLASYCZNE

zestaw obiadowy nr | — 99 zt/osobe

Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami | jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa

Rosot z makaronem
Krem wtoski z bazyliowym pesto, paluszki grissini
Krem z ciecierzycy i pomidorow, grzanki ziotowe z czarnuszka, kietki

Drugie danie
Schab wieprzowy pieczony w rozmarynie, gruszki, sos piernikowy z zurawing,
ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem i migdatami

W SOSie z sera gorgonzola,
kopytka z tymiankiem, zestaw surowek sezonowych

Filet drobiowy sous vide, zielony groszek, szpinak, mieta, salsa verde,
demi glace z porto, fondant z baktazana, zestaw surowek sezonowych
Deser

Szarlotka z sosem waniliowym
Beza z serkiem mascarpone i owocami sezonowymi
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SZARY RESIDENCE

% % K

SZEF KUCHNI POLECA
zestaw obiadowy nr Il — 109 zt/osobe

Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami | jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem

Krem z pieczonego kalafiora z granatem
| paluszkami z ciasta francuskiego z czarnuszka

Krem wtoski z bazyliowym pesto i grzankami serowymi

Danie gtéwne

Filet drobiowy sous vide, marynowane brukselki, kopytka dyniowe,
demi glace, satata zielona z sosem vinaigrette

Szynka wieprzowa pieczona po staropolsku w sosie grzybowym z rozmarynem,
ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Filet z indyka marynowany w ziotach, sos zurawinowy z imbirem,
kopytka ziotowe, satata zielona z sosem vinaigrette

Filet drobiowy sous vide w kruszonce z migdatow, mus z selera z gruszka,
granat, demi glace z szatwig, ziemniaki konfitowane,

zestaw surowek sezonowych

Deser
Szarlotka z roza i migdatowa kruszonka
Kremowka z owocami sezonowymi
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NA SPECJALNA OKAZIJE

zestaw obiadowy nr [l - 119 zt/osobe

Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami i jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem
Krem z groszku zielonego z wedzonym tososiem i czarnym sezamem
Krem z pieczonego baktazana i pomidorow z bazylig i paluszkami grissini
Krem z cukinii z gruszka, paluszki z ciasta francuskiego z czarnuszka

Danie gtéwne

Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie z podgrzybkow z brandy i rozmarynu,
ziemniaki gratin, zestaw surowek sezonowych

Poledwiczki wieprzowe w sosie czekoladowym z gruszka, ziemniaki gratin,
satata zielona z sosem vinaigrette

Filet z kaczki sous vide, konfitura z gruszki i pomaranczy, blanszowane brokuty,
konfitowane ziemniaki, demi glace z owocami leSnymi i rozmarynem

Pieczona noga z krolika z tymiankiem, gotgbek z kasza gryczana prazona,
satata zielona z sosem vinaigrette

Deser

Creme brulee z jezynami
Brownie z musem kajmakowym, owoce sezonowe
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VIP
zestaw obiadowy nr IV — 139 zt/osobe

Jedna zupa, jedno drugie danie z dodatkami i jeden deser
oraz napoje bez limitu

Zupa
Rosot z makaronem
Krem z podgrzybkow z oliwa truflowa i kwasng aromatyzowang $mietang
Krem z pieczonej papryki z tortilla
Krem z cukinii, gruszka, rozmaryn, grzanka z serem kozim

Danie gtéwne

Comber jagniecy sous vide z ziotami, mus z zielonego groszku z mieta,
sos demi glace, puree z ziemniakow | selera z szatwig,

satata zielona z rzodkiewka | sosem vinaigrette

Ossobuco z jelenia, mus z burakow i jezyn, gratin z ziemniakow i batatow,
satata zielona z rzodkiewka, sos vinaigrette

Pieczen cieleca na klarowanym masle z ziotami,
bob, groszek zielony, sos demi glace z szatwia,
gratin z ziemniakow i batatow, satata zielona z sosem vinaigrette

Deser
Tarta cytrynowa, owoce sezonowe
Fondant czekoladowy, owoce sezonowe
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SZARY RESIDENCE

* %k
MENU DZlEClECE — 55 7t / osobe

Zupa pomidorowa z makaronem
Rosot z makaronem

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i marchewka
Spaghetti neapolitana
Nalesniki z serem

Lody z owocami sezonowymi i polewa

ZIMNA PLYTA

Podawana w formie szwedzkiego stotu (bufet) - 59 zt/osobe dorosta

Zawiera zawsze:

Pasztet wieprzowy szefa kuchni (wtasny wyrob)
Potmisek serow z winogronami i orzechami wtoskimi
Tymbaliki drobiowe
Potmisek wybornych wedlin i kietbas

Sosy do mies - dwa do wyboru:
chrzanowy, czosnkowy, musztardowy, andaluzyjski, tatarski

Miesa pieczone (wyrob wtasny) - do wyboru dwa rodzaje:
Schab w tymianku
Karczek wieprzowy w kminku
Karczek wieprzowy po wtosku w suszonych pomidorach i bazylii
Boczek rolowany ze sliwka

Roladki z indyka z trzema nadzieniami
(szpinak, suszone pomidory, oliwki)

Potmisek sledzi - do wyboru dwa rodzaje:
Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtuszkiem
Sledz w burakach i miodzie z nuta imbiru i octu balsamicznego

Sledz w oleju
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Sledz po kaszubsku

Tradycyjna jarzynowa
Tradycyjna porowa

Sledz w $mietanie z zielonym pieprzem

Satatki - do wyboru dwa rodzaje”

Tradycyjna z tunczykiem

Brokutowa satatka z mini mozzarellg, pomidorkami koktajlowymi
oraz jajkiem przepiorczym

Tunczyk na satacie z pomidorami koktajlowymi
| winogronami z sosem vinaigrette

Satata z serem camembert, pomidorkami koktajlowymi,
owocami granatu w sosie vinaigrette

Satata z filetem drobiowym sous vide, Swieze ziota
z selerem naciowym i ananasem

Satata z karmelizowanymi gruszkami
z grillowanym filetem drobiowym
z octem balsamicznym i pomidorkami koktajlowymi

Satata z marynowanymi burakami i serem kozim,

pomidorkami koktajlowymi, kietkami, rukolg oraz prazonymi ptatkami migdatow

Satatka z pieczonymi batatami, serem feta, marynowanym burakiem,
pomidorkami koktajlowymi, kietki, rukola i orzechy wtoskie

Satatka z pieczonymi batami, pestkami granatu, pomidorkami koktajlowymi,

kietkami, rukola, serem Dor blue

Satatka z marynowanymi burakami, serem feta, orzechami wtoskimi,
pomidorami suszonymi i serem Dor blue z dodatkiem kietkow

Ciastka na sztuki

BUFET SLODKI

Deserki w pucharkach

Ciasta deserowe

Babeczka owocowa Truskawkowa pianka Eklerka
3.5 zt 55zt 3.5 zt
Babeczka kajmakowa Malinowy deser Mini sernik
2.5z 55zt 3.5 zt
Ptys z czekolada FIT: Ciasto Jaglane Orzeszek (ciasteczko)
2.5 7t z musem malinowym — 6 zt 1 zt/1s7t.
lub

(bezglutenowe ciastko,
zawiera nabiat | jajka)

55 zt/kg - okoto 80 szt
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DODATKOWE DANIE CIEPLE

w kociotku lub serwowane, cena za osobe

Zurek staropolski -13 zt /osobe
Barszcz z krokietem z miesem / z kapusta i grzybami - 15 zt / osobe
Strogonow wotowy -18 zt /osobe
Bigos - 17 7t /osobe
Wotowina po burgundzku - 19 7t / osobe

Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami - 18 zt / osobe

FINGER FOODS

Delikatne przekaski, podawane na paterach
do jedzenia bez talerzykow

Delikatne przekaski - 50 zt/osobe
Mini szasztyki z oliwka, mini mozzarella, pomidorkami koktajlowymi
Paluszki warzywne z tzatzikami
Jajka faszerowane tososiem i kawiorem
Terrina szpinakowa na grzankach
Babeczki ze stonymi farszami
Vol-au-vent ze stonymi farszami

Francuskie akcenty - 55 zt/osobe
Mini szasztyki z krewetkami i oliwkami
Vol-au-vent z musem pietruszkowym
Vol-au-vent z musem z pieczonego baktazana i granatem
Paluszki warzywne z sosem serowym
Koreczki sledziowe

Ekskluzywne smaki - 65 zt/osobe
Rostbef wotowy na grzance z musem paprykowym i Raparami
~ RoladRi z tortilli ze stonymi farszami
Sledzie na bagietce czosnkowo-ziotowej
Vol-au-vent z tososiem wedzonym
Babeczki z szynkq prosciutto i musem warzywnym
Vol-au-vent z kawiorem | serem mascarpone
Musy warzywne z Rietkami
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Rezerwacja obejmuje
kompleksowa aranzacje stotow i elegancka zastawe,
obrusy, kwiaty, Swieczki oraz obstuge kelnerska.

Do dyspozycji Gosci jest tez parking, ogrodzony plac zabaw z trampolina,
sitownia zewnetrzna, ogrod oraz bezprzewodowy Internet.

Wyroby wtasne

Mozna dostarczy¢ wtasne, pokrojone ciasta dzien przed przyjeciem.
Przechowamy je w lodowce i podamy na bufet kawowy lub na stoty.

Mozna tez dostarczyc tort, ktory poda i pokroi nasza obstuga kelnerska..

Napoje alkoholowe

Napoje zamawiamy u obstugi kelnerskiej i optacamy na koniec przyjecia.
Ceny wybranych napojow i alkoholi:

- Pepsi, Mirinda, 7Up (butelka 0,20) - 8 #
- wino Nos Racines (Francja, wytrawne, biate lub czerwone) - 0,751 - 60 z
- PIWO Zywiec beczkowe - 0,5l — 12 7t
- butelka wodki Wyborowej 0,51 - 70 zt

- whiskey Baczewski 0,7 — 160 z

Jesli zycza sobie Panstwo skorzystac z wtasnych napojow alkoholowych
naliczone zostanie korkowe w wysokosci 25 zt za kazdg osobe dorosta.

Mozna tez skorzystac z wtasnych napojow niealkoholowych bez limitu
W cenie 10 zt za osobe.

Dania dietetyczne

Na Panstwa zyczenie Szef Kuchni przygotuje specjalne menu
uwzgledniajac diete weganska, wegetarianska, bezcukrowa,
bezglutenowa, bez laktozy oraz potrawy bez sktadnikow uczulajacych.

Polecamy
Opiekunka / Animatorka dla dzieci: tel: 501226540

Jazda konna i przejazdzka na kucyku dla dziecka: tel: 693101221
Noclegi: tel. 601407316
Transport eleganckim minibusem dla 8 oséb: tel.: 793100830

Bartosz Radwan
manager d.s. sprzedazy i marketingu
Tel: 601407316 E-mail restauracja@szaryresidence.pl
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